i 2 3€ IVA inclos, beguda no inclosa E
_ VA incluido, bebida no. incluida '
: VAT srnctuded; asink rat ncluded :
: Entrant + principal + pa + postres ;

* plncipal * pan * padtre _
Slatten + mace + btead + dessest |

18¢ Me%l]z;ugmes 1 plat (entrant o prmcipgl) + pa + postres !
salo 1 plata (enthante a principal, ‘pat pobthe

D lleru jist 7 dists (8aten abmain) * bread + dedsett !

I Dies feiners del calendari escolar (Hostes també sopars de caps de setmana) :

! @ﬂa/%wgd@/@ gmmwmm/ .

ENTRANTS | ENTRANTES | 5747705

Amanida d’escarola, tomaquet i sardina fumada
Ensalada con ebcarola, temate y bardina atuumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu
megllones de voca a la braba
Gsitted mussels
Croquetes casolanes de pernil, calamars i xoric¢ ibéric (6 unitats)
Trinxat de patata i col amb botifarra negra
“Thinwal de patata y col verde can tocino
Lot and cablbage with toast beef and black sausage
Sopa casolana de peix de roca
Sopa casera de pescado de toca
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta
macatore
Escudella de galets amb pilota
Sopa de cocido
Liastn
Canelons casolans de rostit
caberod de wbtido
Bomenade carnelon:

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€
Taast with betsis harn
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

de caracales guisados (10 minutos,
Srais v bawce (70 miudes) (

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Raciin de coca tastada con tamate
Lastiar of tarnata- tubbed loast
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CUINA CATALANA
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PRINCIPALS | PRINCIPALES | 2/

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
(f/m,ag/ de mantaria con castilla, aleia de cerdo. y setab

D loaretaire boe wits patk and nud/iiacnis

Arros de verdures de temporada

@/ng, de verduwrab de temporada

%W@pde//d/

Coulant d’ou, patata, ceba i carxofes amb formatge blau
Coulant de huweva, patata, cebolla y alcachofas con queso. agul
Lnteata, andor, and atéichote egg coalart with blue checse
Galta de porc rostida a I'antiga

Carnillera de cerdo. asada a fuego. lento.

Lonasted patt cheek

Vedella ecologica guisada amb bolets

Jetnera ecoldgica guibada can setas
%MWM/}%A/%@W

Bistec de xai palpls

Pilotilles toves casolanes de calamar
a(bcndzgabmmdeca,mm
Squid meatball

Peix fresc del dia, al forn
%Wmmm dia, al horno.

Pated press fisss

---------- suplements----------

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
L4 clasicos calamares a la vomana

Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€
Entrecat de ternera a la brasa de encina 300gh

Loy T-bore steak bastecue 300 gt

Entrecot de vedella ecoldgica, a la brasa d’alzina 500gr +3€
Chutetsn de ternera a la braba de encina 500t
Wecf T-bane steat basbecwe. 5004

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

EL MENU +%
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LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Maté i mel locals amb garrapinyades

%@q«eédmynuﬁeédacmmm(&m

U hite local cheese with e ruts

Gelat de galeta amb xocolata calenta i nata
HNelado. de galleta con chacolate caliente y nata
Sorbet de mandarina

Sorbete de mandarina

&VWWAM@‘

Pastis casola carrot cake,

amb nuvol de Ratafia de Bruguera
Pastel casero. carrot cake, con nuke de vatafia local
Blomemade castal cate, with local ketbs lguat foam
Crema catalana casolana amb taronja

Chema catalana casera con nakarja

Cherne brutee with asange

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogur local con culis de frutod vojos

LDoat yaghowst with tedbesties soun

---------- suplements---——————-

La nostra lionesa: farcida de nata amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Coulant corn coragin de cacace y chema de caramelo.
Chocalate cate with caramel sawce

BLAU VERD
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DE CATALUNYA
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Slow Food’

community

Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala



