CUINA CATALANA

“Thinmal de patata y col verde can tocine

2 3€ IVA inclos, beguda no inclosa
IVA incluido, bebida no. incluida
VAT tectwded; asit ral cectwadea
Entrant + principal + pa + postres

* plncipal * pan * padtre
Slatten + mace + btead + dessest

18¢ Menu només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres '

We/w, 7 m&mteapﬁmapué’ + na + pasthe

I Dies feiners del calendari escolar (Hostes també sopars de caps de setmana) : :
Blas laborables del calendario. escolar, (Hué

Ubitoing days (Juests also weekerds divet)

ENTRANTS ENTRANTES | s74772rs

Amanida d’hivern amb escarola, tomaquet i verat
Ensalada de invierno. con escarola, tomate y caballa
g"mmmmmnmez

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu
megilloned de vaca a la brasa

Gsitted mussels

Croquetes casolanes de bolets, pernil i calamars (6 unitats)
P lecs calamnaty WWW% (O weis,)
Trinxat de patata i col d’hivern amb botifarra negra

Potato and cabbage with taast beaf and black sausage

Sopa casolana de peix de roca

Sopa casera de pescado de toca

Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta
macatore

Escudella de galets amb pilota

Sopa de cocido

Vst

Canelons casolans de rostit
caberod de wbtido

Bomenade carnelon:

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€
Taast with bewsis harn
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

de caracales guisados (10 mirutos,
Srais v bawce (70 miwdes) (

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Raciin de coca tastada con tamate
Lastiar of tarnata- tubbed loast
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PRINCIPALS | PRINCIPALES | 2/

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
(f(’/m,ag, de mantaria con costilla, oleia de cerdo. y setab

D loaretaire boe wits patk and nud/iiacnris

Paella classica Cacadors, de calamar

Paella clasica Cagadors de calamar

Sz paele

Arros de verdures d’hivern

(f(’/m,ag, de verduwrab de irwietna

Vbgetabtie pacia

Coulant d’ou, patata, ceba i carxofes de temporada
Coulant de huevo, patata, cebolla y aleachofas

Waz‘az‘@, arary and atiichoke egy coalarid

Entranya de vedella, a baixa temperatura, a la brasa d’alzina

Entraria de tenera, a baja temperatura, a la bhasa de encina

Ghitled beef

Galta de porc rostida a I'antiga

de cerdo asada a fuego. lento.
Lonasted potk cheek
Vedella ecologica guisada amb bolets
Jetnera ecoldgica guibada con setas
Dbl stenn with mudtsacms
Braonet de xai al forn
Jernasco al horno.
Pated lamb,
Peix fresc del dia, al forn
Pescado. preseo. del, dia, al hotro.
Patood presss fisss

---------- suplements---------

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Losb clisicos calamares a la vomana
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€

Entrecat de ternera a la bhasa de encina 300gh
Weep T tane steat, bastecue 300 gt

Entrecot de vedella ecol0gica, a la brasa d’alzina 500gr +8€
Chuteton de ternera a la bhasa de encina 500t
PoopT-bare stoat batbecwe. 500t

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

EL MENU +%
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LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Matoé i mel locals amb garrapinyades

W;MWWWAW

U brite local crecse with and ructs
Gelat de galeta amb xocolata calenta i nata
HNelado. de galleta con chacolate caliente y nata
Sorbet de maduixes eco
Sarbete de fresas ecaldgicas
Coa sthawbettics sarsbet
Pastis casola carrot cake,
amb nuvol de Ratafia de Bruguera
Pastel casero. carrot cake, con nube de ratafia local
Blermenade carral cabe, with lacal hetbs liguat foam
Crema catalana casolana amb taronja
Chrema catalana casera con naranja
Cherne brutee with asange
logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogur local con culis de frutod vojos
LDoat yaghowst with tedbesties soun
---------- suplements---——————-
La nostra lionesa: farcida de nata amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Coulant con cohagin de cacae y chema de caramelo
Chacalate cate with catamel sauce
BLAU VERD
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DE CATALUNYA

O

Slow Food’

community

Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala

PETITS GRANS HOTELS



