" Dies feiners del calendari escolar, excepte divendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) '

CUINA CATALANA

25€ IVA inclos, beguda no inclosa
IVA incluidoe, bebida no. incluida
VAT tnctiudeqd; abint rnat ircluded
Entrant + principal + pa + postres
* plncipal * pan * padthe
Sattes +mace + bread » dessest

20¢ Ment només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

Nlerii salo. 1 enthante o principal) + pa + posthe
%W/%mmmmﬁmim+m

Utting days (guests also weebernds dinet,)

ENTRANTS | ENTRANTES | s74r7zrs

Amanida d’enciam, tomaquet i sardina fumada
Ensalada verde con tomate y bardina ahumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu

meillones de oca a la brasa
Ghithed mudsels
Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de bolets (2 de cada)
caberad de jamin, de calamares y de setas (2 de cada,)
0?6/7@ calarmnats and cod mudiiaantd (O wds,)
Sopa casolana de peix de roca
Sopa casera de pescada de haca
Escudella de galets amb pilota i butifarra negra
Sopa de cocida
Chtaalar pasta bow with meatbals
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta
gratinadob con bofhita y butifaria
macatore
Canelons casolans de rostit

---------- suplements -

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

ta de caracoles guibados (10 mirutos,)
Canalons casolans de bolets +3€

caberod de setas
%mwm/fmd/%&amga/ze/a/w

Raci6 de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Racién de coca tostada con tomate
Lostior of tamate- tubbed loast

PRINCIPALS | PRINCIPALES | 12/

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
Wdemntafmmw&d&aj, ket de cerde y betas
Galta de porc rostida a I'antiga
Carnillera, de cerdo. asada a fuego. lento.
Lnasted patk check
Coulant d’ou amb bolets
Coudant de huevo con betas

egg caalarit
Paella classica Cacadors de calamar
Paella clasica de calamares
%Zd/ééﬁde//d/
Palpis de xai a la brasa
Pierra de cordero a la brasa,
CGitted larmb
Peix fresc del dia, al forn
Pescado. presco. del dia, al horra.
Pated prests fists
Peu de porc guisat amb bolets
%dedemdawm corn setas
Sewed 04z 8 talion with mudtsacms
---------- suplements -

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Las clisicas calamares a la omana

Ot classiz fied st s

Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +4€
Entrecot de ternera a la bhasa de encina 300gh

Weep T -bare steat basbecue 300 24

Entrecot de vedella ecoldgica, a la brasa d’alzina 500gr + 3¢
Chuletin de ternera a la brasa de encina 500k
Poep T ~tore stoat batbecwe. 500t

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lergia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

Ci

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | prsserrs

Mato i mel locals amb garrapinyades
Requesin y miel locales con Pudtos secos
Uit local cheese with faney and
Sorbet de gerd
Sorbete de frambuesa

dasbel

Crema catalana casolana

Chema catalana casera

Cherme bsutee

Pastis casola del dia

Pastel casera del dia

ﬂ/a/fze/?mcaée

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogun local con culis de fuutod hojos

LDoal yoghoust wits sedbessios sawce

---------- suplements -

La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Coulant con coragén de cacao y chema de caramelo
Chocolate cate with catamel sawce

%

BLAU VERD
HOTELS

22
(03
PETITS GRANS HOTELS
DE CATALUNYA

O

Slow Food"

community

Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala



