! 26€1va inclos, beguda no inclosa !
7 IVA incluidoe, bebida no. incluida

! VAT tnctiudeqd; abint rnat ircluded i
: Entrant + principal + pa + postres :
_ * plncipal * pan * padthe
| Sattes +mace + bread » dessest

! 21¢ Me%;uc;més 1 plat (entrant o principgl) + pa + postres
_ L sala 1 plate (enthante o principal) + pa + postie

I %M/W Slasten abmacn) * blead * desbett ;
. |
" Dies feiners del calendari escolar, excepte divendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) !
: Utting days (guests also weebernds dinet,) '

ENTRANTS | ENTRANTES | s74r7zrs PRINCIPALS | PRINCIPALES | 14/

Amanida d’enciam, tomaquet, alvocat i sardina fumada

o o ) ’ ) Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets

Crog de montasia con costilla, oreja de cerdo. y betas

Gaspatxo de tomaquet i sindria Galta de porc rostida a I'antiga
Gagpacho. de tomate y sandia Camtillera de cerdo abada a fuego. lento.
Tarnate ard wateynelorn gagpacke Jhaditional law-toabsted patk cheek
Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu Paella classica Cacadors de calamar
Croquetes casolanes de pernil, gamba i de bolets (2 de cada) Peix fresc del dia, al forn

Pescado frebeo. del dia, al hotrna

caserab de jamain, bacalao. y de setas (2 de cada)
R, e and rustracms craguetics (O wuts)
Macarrons gratinats amb sofregit i longanisseta

Frests sty of the day, auern-bated
Palpis de xai a la brasa

, 4 , Palpis de cordero a la brasa
Canelons casolans derostit "% suplements -
Canelones caserod de carne Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Thaditianal taast meat carveliand L20b cldsicas calamared a la omana
Sopa casolana de peix de roca Ol classie Pried squid tings
i‘ﬁa’am; sz de taca Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +4€
daie Entrecot de ternera a la brasa de encina 300gh
Weep T -tone steat, barbecue 300 g4
---------- suplements - -

Entrecot de vedella ecol0gica, a la brasa d’alzina 500gr + 8€
Chudetin de ternera a la brasa de encina 500k
Poef J-tore steak bastecue. 5006

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€

Toasted bread with Hbesiar fary . ’s . e
) ) Cuixa d’anec rostida a I'antiga +2€
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€ . DNuslo. de pato. asado. a fuego. lento.
ta de caracales guisados (10 minutos,) D hastod duck
Slowed draits (70 mudes,)
Xai al forn +2€

Racio de coca torrada amb tomaquet 2,9€ Cordera al horro

Wacidn de caca tastada con tomate Wated lamtb

Lostiorn of tamate- tubbed loast

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

Cl

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Mato i mel locals amb garrapinyades
Requesin y miel locales con futos secos
Uhite local cheese with foaney ard ruds
Sorbet eco de fruites del bosc
Sorbete eco de prutas del bosque

Vi bessy sasbel

Crema catalana casolana

Chema catalana casera

Cherne bisutee

Pastis casola del dia

Pastel casera del dia

%Wmm

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogun local con culis de fuutod hojos
LDcal yogutt with ted besty cowlis
---------- suplements -
La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
con cohagin de cacao. y chema de caramelo.
Chocolate coulart wih cocoa ard catarel clearn

4

“‘ # & BLAU VERD
‘ /. ‘ HOTELS

4 “!‘ y;f ol ‘ Slow Food”

community

Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala

CUINA CATALANA



