19€ VA inclos, beguda no inclosa
IVA incluido, bebida no incluida
VAT included drink not included

Entrant+principal+postres
Entrante+principal+postres
Starter+main+desserts

Dies feiners del calendari escolar (Hostes també sopars de caps de setmana)
Dias laborables del calendario escolar (Huéspedes también cenas de fin de semana)
Working days (Guests also weekends dinner)

15€ Menu només 1 plat
(entrant o principal) + postres
Menu solo 1 plato (entrante o principal) + postres
Menu just 1 dish (starter or main) + dessert

ENTRANTS SARTERS
Musclos a la brasa d’alzina amb romani, farigola i sajolida /
Mejillones a la brasa de encina con romero, tomillo y ajedrea
Grilled mussels with aromatic herbs
Sopa casolana de peix de roca
Sopa casera de pescado de roca @
Homemade fish soup R
Amanida de I’hort amb formatge de cabra i maduixa \ ‘,, )
Ensalada del huerto con queso de cabra y fresas
Green salad with cheese and strawberries
Assortit de 6 croquetes casolanes (pernil, bolets i calamars)
Surtido de 6 croquetas caseras (jamon, setas y calamares)
Assortment 6 of croquettes (ham, mushrooms, and calamari)
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta @
Macarrones gratinados con sofrito y butifarra
Pasta with tomato
Canelons casolans de rostit
Canelones caseros @
Homemade cannelloni A
Crema de murgoles fresques de temporada @ O¢) (@)
Crema de colmenillas frescas de temporada ST
Mushroom cream
Verdures a la brasa (coliflor, endivia i esparrec verd), amb
formatge blau kmO
Verduras a la brasa (coliflor a la brasa, endivias y esparrago
verde) con queso azul local :
Grilled vegetables with local blue cheese cream @ \ ) \ffj,
Coca torrada amb pernil ibéric pota negra +10€
Coca tostada con jamon ibérico pata negra
Toast with iberic ham
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€
Cazuelita de caracoles guisados (10 minutos)
Snails in sauce (10 minutes)
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PRINCIPALS

Galta de porc rostida a I'antiga
Carrillera de cerdo asada a fuego lentc|

® ©
Roasted cheek pork

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i boIets@
Arroz de montana con costilla, oreja de cerdo y setas

Mountain rice with pork and mushrooms

Peix fresc del dia, al forn @ \\
Pescado fresco del dia, al horno
Baked fresh fish L~
Paella de calamar i gamba @ ()

\= ) aella de calamar y gamba
7 Fish paella
Truita de patata, ceba i tofona del Ripollés, a la brasa /’*) \ @

Tortilla de patata, cebolla y trufa del Ripollés, a la brasa “{-®

Potato and onion, omelette @ — -
&g

Pechuga de pollo de bosque a la brasa

Grilled chicken ecological breast

Pit de pollastre criat al bosc, a la brasa
Coulant d’ou eco amb carxofes, bolets i calcots

Coulant de huevo eco con aIcachofas setas y calcots /7 Ao
) R ©

Echo egg coulant with vegetables \
Fricandod de vedella amb bolets -
Fricando de ternera con setas @

Veal stew with mushrooms

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Los clasicos calamares a la romana Cacadors
Our classic fried squid rings

Costelles de xai de pastura a la brasa d’alzina +6€ %)
Chuletas de cordero de pasto a la brasa de encina \/
Local lamb chops barbecue

Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 250gr +3€
Entrecot de ternera a la brasa de encina 250gr % \,
Beef T-bone steak barbecue 250 gr b

Entrecot de vedella ecologica, a la brasa d’alzina 500gr +8€
Chuleton de ternera a la brasa de encina 500gr
Beef T-bone steak barbecue Q brand quality 500gr
Cuixa d’anec “5 aglans” rostida a I'antiga +6€
Muslo de pato rustido a la antigua
Roasted duck
)C(al é‘ostlt Iak|1 forn +8€

ordero al horno

@

Roasted lamb
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Hotel Restaurant - Centenari 1920-2020

DESSERTS

LES POSTRES

logurt local amb coulis de fruita vermella
Yogur local con culis de frutos rojos
Local yoghourt with redberries soup

O®
Mato fresc i mel locals amb garra inyades @
Requeson fresco y miel locales con utos secos \
White local cheese with honey and nuts

Gelat de violeta amb xocolata calenta i nata fresca
Helado de violeta con chocolate caliente y nata fresca
Violet ice cream with hot chocolate and cream

Sorbets de mandarina i llimona
Sorbetes de mandarina y limoén
Mandarin and lemon sorbet

Pastis casola de pastanaga i coco, @ %,

amb nuvol de Ratafia de Bruguera

Pastel de zanahoria y coco, con nube de ratafia local
Homemade carrot & coconut cake, with local herbs liquor cream

Crema catalana casolana, amb gelat de canyella s
Crema catalana casera, con helado de canela @ X)
Creme brulee with cinnamon ice cream

---------- suplements-—--——————-

La nostra lionesa: farcida de nata amb xocolata calenta +3€
Nuestra lionesa: rellena de nata con chocolate caliente
Our profiterole filled with cream and hot chocolate sauce

Coulant casola de Pasqua+5€
Coulant casero de chocolate
Homemade chocolate cake

Racio de coca torrada amb tomaquet 2,25€
Racion de coca tostada con tomate
Portion of tomato- rubbed toast

\ Sense gluten, avisar el cambrer.
'Y/ Pot contenir traces a

\Qs) Ovolactovegetaria

@ Cuina catalana tradicional
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Petits Grans Hotels BLAUVERDHOTELS

Cuineres i cuiners
Km0 de Catalunya

Slow Food

community

CUINA CATALANA Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana, i com a tal ha pres el compromis de treballar per la promocio i difusio del patrimoni culinari catala



