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: Dles feiners del calendari escolar excepte dlvendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) !

| 24,5€ IVA inclos, beguda no inclosa !
IVA incluida, bebida na incluida

; VAT vzcluded; duink nat included ;

Entrant + principal + pa + postres

p/wwqm,épa/b/zam

; 19,5¢ Menti només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

7 a / *
; iy fentrante o pringipal) » pa + postre ;

ENTRANTS | ENTRANTES | s74r7:r5 PRINCIPALS | PRINCIPALES | 14/

Amanida d’enciam, tomaquet i sardina fumada Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets

Ensalada verde con tomate y bardina ahumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu Galta de porc rostida a I'antiga

VY lwesthos mejillones de woca a la brasa Canrillera de cerdo asada a fuego lento
Gdlled mussels Doastod posh cheek

Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de bolets (2 de cada) Coulant d’'ou amb correjola i moixernons

caserab de jamd, de calamares y de betas (2 de cada)

0?6/7@ calamnats and cod mudiiaand (O weds,)
Sopa casolana de peix de roca

Sopa casera de pebcado. de haca

Gaspatxo de sindria, maduixa i tomaquet
Gagpac/z,a,dewndca, besa y tomate

Frests gagpacho

Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta

macetare
Canelons casolans de rostit

---------- suplements -

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€

Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

de caracales guibadas (10 mirutas,
Srais o2 bawce (10 miudzs) (

Coulant de huevo. con setas
%mmzd caalasit
Paella classma Cacadors de calamar
Paella clasica Cagadors de calamakes
Chlarmnasi paeka
Mig pollastret fet a poc a poc, acabat a la brasa
Pledio pollo. hecho paco a poca, acabado a la bhasa
CGitted, chickers
‘Pelx fresc del dia, al forn
eécada,&,eéw del dia, al hotnao.

Pated prests fists

---------- suplements -

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Laos clisicas calamares a la omana
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€

Entrecot de ternera a la bhasa de encina 300gh
Weep T -bare steat basbecue 300 g4

Entrecot de vedella ecoldgica, a la brasa d’alzina 500gr + 8€
Chudetin de ternera a la brasa de encina 5O0gt
Peep T -bare stoat basbecue. 5002

Racién de coca tostada con tomate

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€

Phstiore of tomato- tubbed toast

Cl

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lergia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Maté i mel locals amb garrapinyades

%@queédmym&e&éoca&e&m%o&é@oa&

Uhite local cheese with foaney ard ruds
Sorbet de gerd

Sorkete de frambueba
Wagpbesty sasbet

Crema catalana casolana
Chema catalana casera

Cherne bisutee

Flam casola d’ou amb nata
FHan casere de huewo con nata
Pastis casola del dia

Pastel casera del dia
ﬂ/a/fze/?mcaée

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogun local con culis de fuutod tojos
LDoal yoghowst with tedbesties sauce
---------- suplements -
La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€

con cohagin de cacao. y chema de caramelo.
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CUINA CATALANA  Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promoci¢ i difusio del patrimoni culinari catala



