| 23,5€ IVA incl0s, beguda no inclosa !
IVA (ncluida, bebida na incluida

; VAT vzcluded; duink nat included :

Entrant + principal + pa + postres

* piincipal + pan + pastie
Slatten + mace + btead + dessest

| 18,5¢ Menu nomes 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

7 em‘/?mtean/ﬂnczpaé’ * aaa‘/z,e

: Dles feiners del calendari escolar excepte dlvendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) ! !

ENTRANTS | ENTRANTES | s74r7:r5 PRINCIPALS | PRINCIPALES | 14/

Amanida d’enciam, tomaquet i sardina fumada Arros de muntanya amb costelld, orella de porc i bolets
Ensalada verde con tomate y sardina ahumada @M@d@m@nﬁaﬁama@%oﬁg@d@a&a@y/d@m

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu Galta de porc rostida a I'antiga

VY westhos mejillones de woca a la brasa Canrillera de cerdo asada a fuego lento

Glled rudsels Lnasted,poth check

Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de bolets (2 de cada) Coulant d’'ou amb correjola i moixernons

Coulant de huevo. con betas
%mmzd caalaré

Paella classma Cacadors de calamar

caserab de jama, de calamares y de betas (2 de cada)
Rarm, calamars and cod mustsoams (O wits)
Sopa casolana de peix de roca

Escudella de galets amb pilota Palpis de xai a la brasa d’alzina
Sopa de cacida stec de cordero a la brasa de encina
Lnstz soup Gilled lamts
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta PelX fresc del dia, al forn
gratinados con sofiito y butifarra eécada,&eéw del dia, al hotno.
Canelons casolans derostit A& suplements —-——--—-——-
caseros de carne

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€

%Wm/?mgme/a/w
Los cldbsicas calamares a la omana

Brandada de bacalla

WBhandada de bacalaa Ol classie fried squdd tings

Cod brarndade Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€
__________ suplements ——-----——- WMWM@@@M@MWBOO%

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€ Geef T Ot

Coca tostada con, jamén ibérico. pata negha Entrecot de vedella ecol0gica, a la brasa d’alzina 500gr + 8€

Taast with ibesic fam Chuletin de ternera a la braba de encina 500t

s
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€ Beof I-bane steat batbecue. S00p

de caracales guisados (10 minutos,
St i bauce (70 nunutes,)

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Racién de coca tostada con tomate
Phstior of tomalo- tubbed toast

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

Cl

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | nrsserrs

Maté i mel locals amb garrapinyades
%@queédmym&eééoca&e&m%o&d@oa&
Uhite local cheese with foaney ard ruds
Sorbet de gerd

Sorkete de prambueba

Wagpbesty sasbet

Crema catalana casolana

Chema catalana casera

Cherne buutee

Flam casola d’ou amb nata

FHan, casero de huevo. con nata

Pastis casola del dia
Pastel casera del dia
Lormemade cate

logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogun local con culis de fuutod hojos
LDoal yoghowst with tedbesties sauce
---------- suplements ——-——————-
La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
can coragin de cacaa y chema de caramelo

BLAU VERD
HOTELS
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PETITS GRANS HOTELS
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CUINA CATALANA  Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promoci¢ i difusio del patrimoni culinari catala



