1CC
v PLATS PER EMPORTAR

97272 70 77
PLATOS PARA LLEVAR 9727270 06
Estiv 23 (Iviuir:zlbs)
Els classics calamars a la romana Cagadors 13
Los clasicos calamares a la romana Cacadors
Canelons casolans de rostit (per unitats) 25
Canelones caseros de carne
Fideua al fument de peix de roca (20 minuts) 13
Fideud al fumet de pescado de roca (20 minutos)
Cargols guisats 14
Caracoles quisados
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta 5
Macarrones gratinados con sofrito y butifarra
Arros de muntanya amb costell6 i orella de porc 13
Arroz de montana con costilla y oreja de cerdo
.. Paella classica Cacadors de calamar (20 minuts) 13
A s | Paella clasica Cacadors de calamar (20 minutos)
© £: | Sopa de rap i gambetes amb fumet de peix de roca 8
“ " | Sopa de rape y gambitas con caldo casero de pescado de roca
< - | Assorlit de croquetes casolanes (6 unitats) 7
805 Surtido de croquetas caseras (6 unidades)
2 Musclos de roca a la brasa, amb herbetes 9.5
ﬁ.”. Meiillones de roca a la brasa, con hierbas aromaticas
" | Anec rostit 15
—e 2 | Pato rustido
O : | Cuixa de pollastre al forn 12
«. | Muslo de pollo al horno
| Llug de palangre al forn 18
. \2: | Merluza de palangre al horno
B >u Rapet de Palamés al forn 19
S | Rape de Palamods al horno
_ | Galta de porc rostida a I'antiga -
E%? Careta de cerdo asada a la antigua
Xai al forn 18
Cordero al horno
Cassola de peix (per encarrec) 42
Zarzuela de pescado (por encargo)
Cal un diposit de 20€ per paella o cassola

Depdsito de 20€ por paella o cazuela



