21¢ Menu només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

Nlerii salo. 1 enthante o principal) + pa + posthe
%M/%W%W/*@i@dfm :

" Dies feiners del calendari escolar, excepte divendres vespre (hostes també sopars de caps de setmana) !

Lias laborables del

ENTRANTS | ENTRANTES | 5747705

Amanida d’enciam, tomaquet, alvocat i sardina fumada
Enbalada verde con tamate, aguacate y sardina abumada

g’mmmm lamala auacado and satdle

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu

megillones de voca a la braba
Gsitted mussels

Croquetes casolanes de pernil, gamba i de bolets (2 de cada)

caseras de jamon, gamba y de betas (2 de cada)
Perrey prcurn and mudttacms croquetios (O wads)
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta

. maeatare

Canelons casolans de rostit

caserod de carne
Sopa casolana de peix de roca
Sopa casera de pescada de toca
Crema de carbassa amb bolets
Chema de calabaga con setab
@MWWZW%/}MW

---------- suplements --——————--

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra + 10€
Taasted bread with betiar fane
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€
ta de caracoles quisados (10 minutos,)
Slwed snais (70 miwdes,)
Cassoleta de rovellons + 10€
Caguelita de niscalos
Salted muststaoms

___________________________

26€1va inclos, beguda no inclosa !
IVA incluidoe, bebida no. incluida

VAT tnctiudeqd; abint rnat ircluded i

Entrant + principal + pa + postres :

* plncipal * pan * padthe

Sattes +mace + bread » dessest

PRINCIPALS | PRINCIPALES | 12/

Arros de muntanya amb costello, orella de porc i bolets
Crog de montasia con costilla, oreia de cerdo. y betas
Galta de porc rostida a I'antiga

Carrillera de cerdo asada a fuego. lento.

Paella classica Cacadors de calamar
W/J@e//d/

Peix fresc del dia, al forn

Pescada prebeo. del dia, al horra
Frests fists of e day; aver-bated

Coll de xai a la brasa

Cuelle de cordero a la bhasa

Gilted lamts

---------- suplements -

Calamars a la planxa +3€

Calamares a la plancha

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Los cldsicos calamares a la vomana Cagadors
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +4€

Entrecot de ternera a la bhasa de encina 300gh
WeepT-bane steat basbecue 300 gt

Entrecot de vedella ecoldgica, a la brasa d’alzina 500gr + 8€
Chuletin de ternera a la braba de encina 500t
Weeff Tbane steat batbecue. 500

Racién de coca tostada con tomate

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€

Phstior of tomalo- tubbed toast

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lérgia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

C.

Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | prsserrs

Mato i mel locals amb garrapinyades
Requesin y miel locales con futos secas
VU hite tocal cheese wits el s
Sorbet eco de fruites del bosc
Sorbete eco de prutas del bosque

Vi bessy sasbel

Flam de moniato

FHan de moniato

Sweet potata ctéme catamel

Pastis casola del dia

Pastel casera del dia
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logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogun local con culis de fuutod hojos
LDcal yogutt with ted besty cowulis
---------- suplements -
La nostra lionesa: farcida de nata, amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
con cohagin de cacao. y chema de caramelo.
Chacalate coulart with cocoa ard catarel cteamn
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DE CATALUNYA
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Slow Food”

community

CUINA CATALANA  Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promocié i difusi¢ del patrimoni culinari catala

PETITS GRANS HOTELS



