=77PER PICAR | ENTRANTS / PARA PICAR Y ENTRANTES &4&

Assortit de croquetes de pernil, bolets | caiamars (2 de cada)@ 8
Surtido de croquetas de jamdn, setas y calamar (2 de cada)

Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) f’\Q@ 11
Cazuelita de caracoles guisados (10 minutos)
Terrina de foie gras d’anec amb amanida, flors i tocs dolgos (30) 175
Terrina de foie de pato con ensalada, flores y toques dulces pa

Coca torrada amb pernil Joselito pota negra 18
Coca tostada con jamon Joselito pata negra

Barreja dels Ultims bolets frescos de I'any! O \D @
(moixernd, fredeluc, rovellé i canari) hd
iLas Ultimas setas frescas del ano!

Remenat d’ou ecologic amb carxofes naturals i bolets @f\)n
Revuelto de huevo ecoldgico con alcachofas naturales y setas pa

AMANIDES | SOPES / ENSALADAS Y SOPAS %%'
Amamda de I'hort amb esparrecs i maduixots @ , J\) 9

Ensalada del huerto con espdrragos y fresones
Amanida d’escarola i rcula amb foie, rovellons confifa!fs_
casolans i formatge de cabra @\) 10
Ensalada de escarola y ricula con foie, setas confitadas y queso de cabra

Esqueixada de llom de bacalla amb escarola i ohvadax )@10 5
Ensalada de lomo de bacalao con escarola y puré de aceituna

Tartar de tomaquet, alvocat i carpaccio de bacalla [ \Q 11
Tartar de tomate, aguacate y carpacho de bacalao

Escudella de galets amb pilota @ 8
Escudella de pasta con albdndiga
Crema de bolets naturals ";‘Q @ 9
Crema de setas naturales e

Sopa de rap i gambetes amb fumet de peix de roca @ 9.5
Sopa de rape y gambitas con caldo casero de pescado de roca

PEIX FRESC/ PESCADO FRESCO

Rapet de Palamos al forn r\o @J{ 18
Rape de Palamos al horno
Els classics calamars a la romana Cagadors @ 14
Los cldasicos calamares a la romana Cacadors
Rap de pell negra a la planxa «’;\Q 20
Rape de piel negra a la plancha e
Llug de palangre al forn amb gambeta (; \D @ 17

Merluza de palangre al horno con gambita
Mero salvatge al forn amb patates i rossinyols de pi \Q 18
Mero salvaje al horno con patatas y setas
Truita de riu fario (raca autoctona) amb panses i perml )
Trucha de rio fario (raza autdéctona) con pasas y jamon

Suquet de rap negre amb carxofes i cloisses de Carril @
Suguet de rape negro con alcachofas y almejas de Carril
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MOSTRA / MUESTRA

B Y/ > ASTA / ARROZ Y PASTA &

Arros de muntanya amb camagrocs, costelld i orella {?\D 15
Arroz de montana con setas, costilla y oreja <

Paella classica Cagadors de calamar i gamba @D 15.5
Paella cldsica Cacadors, de calamar y gamba -
Fideua amb fumet de peix de roca 13
Fideud al fumet casero de pescado de roca
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta @ 75
Macarrones gratinados con sofrito y butifarra
Canelé trufat casola de rostit amb foie 12
Caneldn trufado casero de carne con foie
Canelons casolans de bolets @ 12

Canelones caseros de setas

CARN A LA BRASA D’ALZINA, ROSTITS | CASSOLES

S N CARNE A LA BRASA DE ENCINA, GUISOS Y CAZUELAS Q,Lé{
Espatlla de xai de muntanya al forn @ (\’ 185
Paletilla de cordero montanés al horno hd '
Entrecot de vedella a la brasa (Q de qualitat) (\D 20
Chuletdn de ternera a la brasa (Q de qualitat) hd
Costelles de xai de pastura a la brasa d’alzina (\D 14
Chuletas de <‘:ordero de pasto a la brasa de encina hd
Anec rostit a I'antiga @ 16
Pato rustido a la antigua
Pollastre al forn amb prunes confitades @ (\D 1
Pollo al horno con ciruelas confitadas hd

Galtes de porc rostides a I'antiga amb camagrocs @@D 1

Caretas de cerdo asadas a la antigua con setas

Melos de vedella amb carlets 13
Guiso de ternera con setas

Pa de pages de Ribes / Pan de payés local @ 1
Coca torrada amb tomaquet /| Coca tostada con tomate 2,2

@ Plat de cuina

Plat sense gluten catalana tradicional
\ . Avisar el cambrer Plat

' Pot contenir traces ovolactovegetaria

C!

CUINA CATALANA

ELS CACADORS
L , Hotel Restaurant

"‘r %,

v \r



