euros,

PER PICAR / PARA PICAR IVA inclés
Assortit de croquetes (pernil, bolets i xipiro) ..
Surtido de croquetas (jamdn, setas y chipirdn) LR

Cassoleta de cargols (10 minuts) 1100
Cazuelita de caracoles (10 minutos) '

Foie de celler caramel.litzat )
Foie de pato caramelizado

Tapa de fuet, llonganissa culana i olives 5 00
Tapa de fuet, longaniza culana y olivas

Pernil Joselito pota negra %

7,00

13,80

18,00
Jamon Joselito pata negra
Els nostres calamars a la romana ¢, ssee 14.00
Nuestros calamares a la romana )
ENTRANTS FREDS / ENTRANTES FRIOS
Amanida verda de la casa pg e Ch 7 50

Ensalada verde de la casa

Seleccioé d’embotits el 1100
Seleccion de embutidos

Puntes d’esparrecs blancs a la vinagreta ps
Puntas de espdrragos blancos a la vinagreta =

Esqueixada de llom de bacalla ¢, 9.00

Ensalada de lomo de bacalao

9.00

ENTRANTS CALENTS / ENTRANTES CALIENTES
Canalons de carn ¢, =

8,90
Canelones de carne
Canalons de calamars , 10,15
Canelones de calamares
Paella d’arros a la llenya (20 minuts, 2 racions minim) Cl 1400x1
Paella de arroz a la lena (20 minutos, 2 raciones minimo)
Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta 7.00
Macarrones gratinados
Fideua al fumet de peix de roca (20 minuts) -, 12,00
Fideud al fumet de pescado de roca (20 minutos)
Sopa de galets amb pilofilles 7 50
Sopa de pasta con albondigas
Sopa de rap i gambetes ¢ 8.30

Cl Sopa de rape y gambitas

CUINA CATALANA
Aquest restaurant forma part del grup d' establiments adherifs a la Marca Cuina Catalana,

i com a tal ha pres el compromis de treballar per la promocid i difusié del patrimoni culinari catald



euros,

PEIX FRESC / PESCADO FRESCO IVA inclos

Rapet de Palamos al forn ¢, 17 50
Rape de Palamds al horno

Els nostres calamars a laromana ¢ szee

Nuestros calamares a la romana 1400
Truita de riv al vapor amb verduretes 870
Trucha de rio al vapor con verduritas
Llug de palangre al forn amb gambetes ¢, 16,80
Merluza al horno con gambitas
Llu¢ de palangre a la planxa Cl 16,80

Merluza de palangre a la plancha

Salses per al peix: maionesa i romesc
Salsas para el pescado: mayonesa y romesco

CARN A LA BRASA pE carBS D'ALZINA | CARNE BRASA DE CARBON DE ENCINA
Llonganisseta del pais Cl e

Butifarra del pais -
Entrecot de vedella Moreta, “Q" de qualitaf Cl 17,00
Chuletdn de ternera Moreta con “Q" de calidad
Costelles de xai de la Vall de Ribes® Cl
Chuletas de cordero del Valle de Ribes ’
Filet de vedella
Filete de ternera @ C. 17:00

Salses per la carn: allioli o crema de ceps
Salsas para la carne: alioli o crema de setas

AVUI TAMBE RECOMANEM: / HOY TAMBIEN RECOMENDAMOS:

(PLATS DEL DIA / PLATOS DEL DIA)

8.50

14,00

Pa de pages de Ribes / Pan de payes de Ribes 0,95
Coca torrada amb tomaquet / Coca tostada con tomate 2,00
Vi de la casa (Priorat) 75¢cl o 50cl / Vino de la casa 5,50 o 3,60

& Plat vegetaria/Plato vegetariano
Plat apte per celiacs (comunicar al cambrer)/Apto para celiocos (comunicar)
C | Plat de cuina catalana tradicional/Flato de cocina catalana tradicional
Ras . Plat recomanat per nens/Recomendado ninos

Els Cacadors de Ribes @www.cogodom.com

Restaurant — Hotel * **



